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Boa tarde prezados, estou enviando em anexo o material de apoio referente às diretrizes da
Anvisa sobre o funcionamento de refeitórios e cozinhas escolares para envio ao Campus Boca
do Acre. Este material visa proporcionar um melhor entendimento para os gestores das normas
e práticas recomendadas, garantindo a segurança e a qualidade no atendimento aos alunos.

RDC 216/2004: estabelece como boas práticas para serviços de alimentação, 
incluindo cozinhas industriais. Essa norma aborda aspectos como higiene pessoal 
dos manipuladores, instalações, equipamentos, armazenamento e transporte de 
alimentos, entre outros.
Cartilha sobre Boas Práticas para Serviços de Alimentação
RDC 275/2002: Existe sobre o regulamento técnico de operações operacionais 
para serviços de alimentação. Essa norma estabelece requisitos para o controle 
higiênico-sanitário de alimentos preparados em serviços de alimentação, incluindo 
cozinhas industriais.
Organização e operação de cozinhas escolares

Atenciosamente,

--
Kátia Jamile G. de Melo
Nutricionista -CRN N°4418 7ª Região
SIAPE 2196587
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