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1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23443.003362/2025-13

2. Descricao da necessidade

Aquisicdo de géneros alimenticios, para alimentacdo dos discentes do IFAM CAMPUS ITACOATIARA no retorno das aulas
presencias do ano letivo de 2025 conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento: Aquisi¢cdo de
géneros alimenticios para a alimentacéo escolar do IFAM Campus Itacoatiara. O Programa Nacional da Alimentagdo Escolar
(PNAE) instituido pela Lei n° 11.947 de 2009, define que os alunos da Educacédo Bésica devem receber alimentagdo saudavel e
adequada.

O IFAM CAMPUS Itacoatiara tem previsdo de atender uma média de 400 alunos dos cursos de Ensino Médio Integrado que
fazem parte do publico-alvo da politica. Considerando a necessidade de ofertar alimentacdo aos alunos, no sentido de que tenham
contato com alimentos saudaveis e possam construir, contribuir, bem como, condi¢des de satide aqueles que necessitem de
atencdo especifica e em vulnerabilidade social, com acesso igualitario, respeitando as diferencas bioldgicas entre as faixas etarias
e os turnos em atendimento como preconiza a Resolu¢do/CD/FNDE n° 38, de 16 de julho de 2009 e Resolucao/ CD/FNDE n° 6,
de 8 de maio de 2020 que dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educagdo bésica no Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE.

Justifica-se aquisicdo de géneros alimenticios para alimentacdo escolar com o objetivo de garantir a alimentagdo escolar dos
estudantes, para o ano letivo de 2025, cumprindo as normas estabelecidas pelo FNDE conforme Resolucdo N°06 de 08 de maio
de 2020. Também acrescenta que tais alimentos aumentando assim a possibilidade de crescimento e desenvolvimento saudavel
de alunos, contribuindo no seu rendimento escolar.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Departamento de Administracdo e Planejamento Geziel Sena Colares

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A empresa licitante deve ser especializada na prestagdo de fornecimentos géneros alimenticios .Objetivando o atendimento das
demandas do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas campus Itacoatiara.

As entregas serdo realizadas no seguinte enderego: no endereco Rodovia AM 010, km 08, Zona de Expansdo, CEP 69109-899,
Itacoatiara AM, no horéario das 08:00 as 12:00 e das 14:00 as 18:00h.

O prazo de entrega dos bens é de 10 (DEZ) dias, contados da solicitacdo do Setor requisitante através da expedicdo de ordem de
servigos, em remessa a ser definida pela Administracdo (unica ou parcelada, dependendo das necessidades do Campus, respeitado
o horério de funcionamento, ou seja, de segunda-feira a sexta-feira, mediante prévio aviso, ocasido em que, se for o caso, os bens
serdo encaminhados aos Setores competentes.

No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a metade do prazo total

recomendado pelo fabricante. A contratada devera avisar via email dap.cita@ifam.edu.br ou ao responsavel pelo almoxarifado
o horério pretendido da entrega.
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O prazo de validade dos produtos no ato de entrega, nos casos em que a validade do produto ndo estiver estabelecida na descricao
do item, sera exigida, no ato de entrega do produto, validade restante de pelos menos 75% do prazo total de validade
recomendado pelo fabricante.

Os produtos deverdo conter data de fabricagdo, validade e lote.

Os bens serdo recebidos provisoriamente, pelo responsavel pelo almoxarifado e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior
verificacdo de sua conformidade com as especificagbes constantes no Termo de Referéncia e na proposta. Os bens poderdo ser
rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez) dias, a contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da
aplicacado das penalidades.

Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (cinco) dias, pelos solicitantes, contados do recebimento provisério, ap6s
a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo mediante termo circunstanciado.

5. Levantamento de Mercado

Levantamento de Mercado Foram realizadas analises do mercado para saber qual seria a alternativa mais viavel que atendesse as
necessidades deste [IFAM Campus Itacoatiara.

Foram analisadas algumas solucoes de mercado para a aquisicao de géneros alimenticios, levando em consideracdo diferentes
opcdes e estratégias para atender as necessidades de consumo:

1. Aquisicdo Direta com Fornecedores Locais

Mercados e fornecedores locais: Firmar parcerias com mercados, feiras e pequenos produtores da regido para fortalecer
a economia local e reduzir custos com transporte.

Vantagens:

-Menores prazos de entrega.

-Possibilidade de negociacéo de precos.

-Reducdo do impacto ambiental devido a proximidade

2. Compra via Licitacdo ou Registro de Precos

Registro de Precos: Modelo em que os fornecedores sao selecionados por meio de licitacdo e os precos ficam fixados
por um periodo (geralmente de 12 meses).

Vantagens:

-Melhor controle orgamentario.

-Fornecimento continuo e garantido.

-Competitividade entre fornecedores

3. Contratos de Fornecimento Continuo

Modelo de contratos fixos: Empresas ou cooperativas fornecem géneros alimenticios com periodicidade estabelecida
(semanal, quinzenal, etc.).

Vantagens:

-Garantia de abastecimento regular.

-Possibilidade de personalizagdo das entregas.

-Precos mais estaveis

4. Cooperativas e Agricultura Familiar

Compra direta de cooperativas: Contratar diretamente pequenos agricultores ou associagdes, utilizando politicas
publicas, como o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

Vantagens:

-Produtos mais frescos e de qualidade.

-Promocdo da agricultura local e sustentavel.

-Atendimento as exigéncias de sustentabilidade e inclusao social.

5. Plataformas e Portais de Compras Governamentais

Exemplo: Painel de Precos do Governo Federal: Comparagao de precos praticados em compras publicas.
Vantagens:

-Transparéncia nos valores.

-Base de dados confiavel.

-Reducdo de custos com pesquisa de mercado
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6. Atacados e Distribuidores

Compra em atacado: Adquirir grandes volumes diretamente de distribuidores ou supermercados atacadistas.
Vantagens:

-Precos mais competitivos devido a escala.

-Estoque reforcado para periodos de alta demanda.

7. Aplicativos e Marketplaces

Plataformas digitais: Utilizar aplicativos e marketplaces especializados em géneros alimenticios.
Vantagens:

-Comodidade e agilidade no processo de compra.

-Comparacao de precos em tempo real.

-Entregas diretamente no local de consumo.

8. Solucoes de Assinatura

Servicos de assinatura de alimentos: Algumas empresas oferecem pacotes regulares de entrega, especialmente para
itens frescos, como frutas, verduras e legumes.

Vantagens:

-Produtos frescos e selecionados regularmente.

-Reduc@o no planejamento logistico

9. Redes de Compras Coletivas

Consércios ou cooperativas de consumo: Criar ou aderir a redes de compras coletivas para negociar pregos em maior
escala.

Vantagens:

-Maior poder de barganha.

-Diluicdo de custos logisticos.

10. Produtos Sustentaveis e Organicos

Mercados especializados: Adquirir produtos organicos e sustentaveis de fornecedores especializados.
Vantagens:

-Atende as exigéncias de sadde e sustentabilidade.

-Produtos diferenciados com valor agregado.

A opcéo pela modalidade de para aquisicdo de géneros alimenticios foi Licitacdo ou Registro de Precos escolhida devido as
suas vantagens estratégicas, legais e econdmicas, alinhando-se as diretrizes de transparéncia, eficiéncia e controle orcamentério
exigidas pela Administragdo Publica. Além disso, a proposta fornecida por um numero maior de fornecedores que garante a
participacdo diversas empresas e consequentemente a concorréncia.

Razdes da Escolha:

1.Atendimento a legislacao vigente:

-A modalidade esté4 prevista na Lei n° 14.133/2021, garantindo a conformidade com os principios da legalidade,
impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia.

-O Registro de Precos, regulamentado pelo Decreto n°® 48.779/2024. A normativa dispde sobre o sistema de
registro de precos (SRP) para a contratacdo de bens e servicos, inclusive obras e servicos de engenharia, no
ambito da Administracdo Ptblica direta, autarquica e fundacional do Poder Executivo. permite a Administragdo
contratar sob demanda, assegurando flexibilidade e eficiéncia.

2. Competitividade e melhor preco:

-A licitagdo promove ampla concorréncia entre os fornecedores, possibilitando a obtengdo de pregos mais
vantajosos para o 6rgao.

-0 Registro de Precos fixa valores unitarios competitivos por até 12 meses, protegendo contra variagoes de
mercado.

3.0timizac¢do do processo de compras:
-Reduz a necessidade de multiplas cota¢des, centralizando a aquisi¢do em um unico procedimento.
-Permite planejar compras em ciclos regulares, garantindo o abastecimento continuo de géneros alimenticios sem

interrupgoes.

4.Flexibilidade no fornecimento:
-No Registro de Precos, os itens podem ser adquiridos conforme a necessidade, evitando estoques excessivos e
desperdicios.
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-A contratagdo sob demanda reduz custos logisticos e de armazenamento.

5.Transparéncia e controle:

-O processo licitatério assegura publicidade e controle social, garantindo que as contratacdes sejam auditaveis e
cumpram as normas de transparéncia.

-Relatdrios e registros permitem o acompanhamento detalhado dos contratos, facilitando a fiscalizacdo.
6.Sustentabilidade e inclusao:

-A modalidade permite a inclusdo de critérios de sustentabilidade, como preferéncia por produtos organicos ou
fornecedores locais.

-Garante o cumprimento de politicas publicas, como a valorizagdo de pequenos produtores e agricultura familiar.
7.Previsibilidade orcamentaria:

-A fixacdo de precos no Registro de Precos traz maior controle financeiro, permitindo planejamento orcamentario
eficiente.

-Facilita a gestdo de recursos ao longo do exercicio fiscal, evitando gastos imprevistos.

Impactos Esperados:

A adocdo dessa modalidade resultara em:

-Reducdo de custos com compras fracionadas.

-Garantia de fornecimento continuo e regular de alimentos.

-Melhor aproveitamento dos recursos publicos, com maior eficiéncia no uso do orgamento

6. Descricao da solucao como um todo

Com base nesse estudo preliminar serd confeccionado o mapa da contratagdo, de maneira a ponderar os riscos implicitos ao
objeto pleiteado. O documento contemplard a andlise do planejamento da contratacéo, selecdo do fornecedor e gestdo de
contratos. Em relacdo aos itens a ser adquiridos para esta contratacdo, descrita no Termo de Referéncia.

A solucdo proposta consiste na , por contratacdo de fornecimento continuo de géneros alimenticios meio do Sistema de
Registro de Precos (SRP), para atender as demandas regulares da institui¢do. A utilizacdo desse modelo de aquisicdo é
fundamentada na necessidade de garantir o abastecimento regular de alimentos com qualidade, eficiéncia e economia,
respeitando os principios da Administracdo Publica.

Aspectos da Solucao

1.Modelo de Contratacao

A aquisigdo sera realizada através de processo licitatério na modalidade pregdo, preferencialmente eletronico, visando a
formacdo de uma Ata de Registro de Precos com validade de até 12 meses. Este instrumento permitira a compra dos
produtos sob demanda, conforme as necessidades identificadas durante o periodo.

2.Abrangéncia

A solugédo contempla a aquisi¢do de géneros alimenticios como:

-Pereciveis: Hortifrutigranjeiros, carnes, laticinios, entre outros.

-Nao pereciveis: Arroz, feijao, 6leo, café, actcar, farinha, entre outros.

-Congelados: Frango, peixe e demais proteinas.

3.0Objetivos

-Garantir o fornecimento continuo de alimentos para atender as necessidades alimentares de servidores, alunos ou
beneficiarios.

-Evitar desabastecimentos que prejudiquem o funcionamento de atividades institucionais, como merendas
escolares, refei¢des coletivas ou eventos oficiais.

-Promover maior eficiéncia no planejamento e execucdo or¢amentaria, minimizando desperdicios e custos
4.Execucao da Solucao

-Planejamento: Levantamento das quantidades estimadas com base no consumo histérico e previsdes futuras.
-Controle de qualidade: Definigdo de especificagdes técnicas claras para os produtos, garantindo conformidade
com normas sanitdrias.

-Entrega e logistica: Estabelecimento de prazos, condicdes de transporte e armazenamento adequados,
especialmente para produtos pereciveis.

-Monitoramento: Acompanhamento continuo do consumo, execugdo do contrato e cumprimento das obrigagdes
por parte do fornecedor.

5.Beneficios da Solucao

-Flexibilidade: Permite adquirir apenas o necessario, ajustando-se a variagdes na demanda.

-Eficiéncia econdmica: Reduz custos por meio da compra em maior escala e da fixagdo de precos por um
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periodo.

-Qualidade e rastreabilidade: Garantia de padronizagdo e cumprimento de critérios legais e técnicos.

Estudo Técnico Preliminar 3/2025

-Sustentabilidade: Possibilidade de incluir critérios sustentaveis, como aquisi¢do de produtos orgéanicos ou de
fornecedores locais.
6.Riscos e Mitigacao
-Risco de inadimpléncia do fornecedor: Previsdo de penalidades contratuais e substituicdo imediata em caso de
descumprimento.
-Variacao de demanda: Estabelecimento de um consumo estimado com margem de ajuste.
-Problemas logisticos: Fiscalizagdo rigorosa das condi¢des de transporte e entrega.

Por fim, ap6s a realizacdo da licitagdo sera formalizado o contrato/empenho, com empresa vencedora do certame e contato com o
fornecedor. Como de praxe, os fiscais do contrato realizardo contato com a empresa para alinhar o inicio das entregas dos itens
solicitados.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para esta estimativa foram consideradas a quantidade de alunos regularmente matriculados no IFAM Itacoatiara nas modalidades

Integrado

ITEM

ESPECIFICACAO

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL

AcUcar tipo: cristal,
caracteristicas adicionais:
sacarose de cana-de-agUcar.

pct 1kg

771

R$4,35

R$3353,¢

Amido de milho: amido de milho,
acondicionado em embalagem pléstica
contendo no minimo 500 g.

Cx 5009

40

R$4,85

R$194

Arroz tipo: 1, tipo classe: longo fino,
tipo subgrupo: agulhinha

pct 1kg

1400

R$6,125

R$8575

Aveia em flocos: constituida de
gréos de primeira qualidade, isenta
de material terroso; sujidades e
mistura de outras

variedades e espécies

pct 1kg

40

R$8,1

R$324

Bolacha cream cracker: Biscoito
apresentacao: quadrado,

classificagéo: salgado

pct 400g

500

R$4,5

R$2250
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Biscoito
quadrado,

Bolacha  doce:
apresentacao:

classificagéo: doce

Pct/400g

450

R$4,33

Estudo Técnico Preliminar 3/2025

R$1948,!

Café torrado e moido: embalado a vacuo
- acondicionado em embalagem de 500g

pct 500g

200

R$26,55

R$5310

Canela— moida, processada em
conformidade com os requisitos da
indastria alimenticia

kg

40

R$14,4646

R$578,5

Chimichurri  tempero seco: a

base de ervas e especiarias

Pct 100g

150

R$6,07

R$910,=

10

Chocolate em p6 soluvel: 50%
cacau. Embalagem 500g.
ingredientes: cacau em po

soluvel, agclcar e aromatizantes sem
gluten

kg

300

R$28,665

R$8599,

11

Colorifico comestivel de urucum:
Condimento, apresentacao:
industrial, matéria-
prima: colorau, aspecto fisico: p6
tipo: industrial, aplicagdo: culinaria

em gera.

pct 5009

82

R$6,53

R$535,4

12

Extrato de tomate: alimenticio,
ingrediente basico: tomate, prazo
validade: 12 meses

360g

250

R$2,49

R$622,=

13

Farinha de cereais: cereal a
base de farinha de

trigo enriquecida com ferro e acido
folico

Pct 2009

400

R$7,995

R$3198

14

Farinha de mandioca: de 12

gualidade. farinha de mandioca

pct 1 kg

400

R$11.64

R$4656
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partir de cereal

matéria-prima terrosa e em

15 perfeito estado de conservacao

Farinha de trigo: produto obtido a

desgerminado e séo, isento de

Pct 1 kg

150

R$4,695

Estudo Técnico Preliminar 3/2025

R$704,2

16 de tamanho e formas naturais

Feijao preto: feijdo tipo 1, preto, gréos

pct 1kg

105

R$8,85

R$929,2!

tamanho e formas naturais

Feijao carioca tipo 1: feijao tipo
17 |1 carioquinha, grédos de

pct 1kg

200

R$6,99

R$1398

18 |carbonato de célcio

Fermento quimico em pd: amido de
milho ou fécula de mandioca, fosfato
monocal cico, bicarbonato de sédio e

Pote/100g

60

R$3,05

R$182,4

com ferro e &cido fdlico - de 12

19 | ualidade.

Flocos de milho pré-cozido: enriquecida

pct 500g

160

R$1,99

R$318,4

20 |COM OVOS, de 12 qualidade.

Macarrdo semolado tipo espaguete n° 8:

pct 500g

376

R$5,725

R$2152,

amassamento da farinha de trigo

500g

Macarrdo semolado tipo parafuso: com
ovos, de 12 qualidade, obtida pelo

21 |especial com ovos e demais Substancias
permitidas, embalado em pacotes de

Pct 500g

376

R$3,23

R$1214,4

Mostarda: em

S
29 12 qualidade

pasta, cor amarela,

Saché/50
0

30

R$5,7036

R$171,1

23 |Classe Branca

Milho branco (Mungunza) Tipo 1:

lata 5009

150

R$3,55

R$532,%

gréo inteiros; imerso em liquido;

24 -
tamanho e coloragdo uniformes

Milho verde em conserva: ssimples,

lata 300g

200

R$3,55

R$710
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25

Oleo de soja comestivel: matéria prima:
S0ja, tipo: refinado

garrafa

900ml

250

R$7,375

R$1843,7

26

Orégano: sem mofos, em embalagem
plastica atoxica, contendo no minimo
100g

Pct 100g

25

R$4,05

R$101,2!

27

Pimenta do reino em graos:
condimento, industrial, pimenta do
reino, po. pacote 1 kg.

pct 1kg

10

R$9,995

R$99,9%

28

Sal refinado iodado: sal refinado,
iodado, extraido de fontes naturais

pct 1kg

90

R$2,3

R$207

29

Sardinha: em 6leo comestivel, 12

gualidade

Lata/105g

100

R$3,5

R$350

30

Vinagre branco matéria-prima: alcool de
cereais, tipo: neutro, aspecto fisico:
liquido, aspecto visual: limpido e sem
depdsitos

garrafa
700ml

150

R$6

R$900

31

Carne Bovinaln Natura Tipo Corte:
Acém , Apresentacao:

Moida, Estado De Conservagao:
Congelado(A)

850

R$31,95

R$27157

32

Carne Bovinaln Natura Tipo Corte:
Coxao Mole,

Apresentacdo: Peca lnteira, Estado De
Conservacdo: Resfriado(A)

kg

900

R$37,88

R$3409:

33

Carne Salgada Tipo Corte: Ponta De
Agulha- Charque,

Origem: Bovina, Apresentacdo: Em
Mantas, Estado De

Conservacdo: Seco(A)

kg

200

R$31,25

R$6250

Peixe In Natura Variedade: Tambaqui ,
Tipo Corte:
Eviscerado Sem Cabeca , Apresentacdo:

8de 18



UASG 155389

34

Com Pele, Estado De
Conservacdo: Fresco(A)

kg

496

R$27,15

Estudo Técnico Preliminar 3/2025

R$13466

35

Carne De Ave In Natura Tipo Animal:
Frango, Tipo Corte:

Peito , Apresentacéo: Cortada Em Tiras,
Estado De Conservacao:

Congelado(A) , Processamento: Sem
Pele, Sem Osso

1080

R$20

R$2160(

36

Carne De Ave In Natura Tipo Animal:
Frango, Tipo Corte:

Sobrecoxa , Apresentacdo: Inteiro,
Estado De Conservacao:

Resfriado(A) , Processamento: Com
Pele, Com Osso

226

R$11,87

R$2682,¢

37

Ovo Origem: Galinha, Grupo: Branco
Classe: A, Tipo:
Grande

Bandga
30
Unidade

780

R$21,10

R$1645¢

38

Fruta Tipo: Abacate Fortuna,
Apresentacéo: Natural

kg

50

R$11,505

R$575,2

39

Condimento Tipo: Alho , Apresentacao:
Natural ,
Adicional: Cabeca

kg

69

R$34,45

R$2377,C

40

Legume In Natura Tipo: Batata Inglesa,,
A presentagao:
Organico

kg

200

R$6

R$1200

41

Legume In Natura Tipo: Cebola Branca

kg

200

R$7,85

R$1570

42

Legume In Natura Tipo: Cenoura

100

R$3,395

R$339,5
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Fruta Tipo: Maga Fuji , Apresentacdo:
43 |Natural

kg
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50 R$8,5 R$425

VerduraIn Natura Tipo: Repolho
Branco/ Verde
Grande

300 R$4,0750 | R$1222,!

45 |Legume In Natura Tipo: Tomate Salada kg

300 R$9,29 R$2787

46

Creme De Leite
Teor Gordura: Até
20% De Gordura,
Processamento: Uht

47

L eite Condensado
Tipo: Integral ,
Ingrediente Basico:
Leite In Natura

446532

464014

200 Grama

350 R$3,085 | R$1079,75

Lata 395
Grama

50 R$5,99 R$299,5

48

Leite Coco Tipo:
Magro,
Caracteristica
Adicional: Teor
De Gordura
Reduzida

464012

Caixa 500 Mililitro

38 R$5,54 R$210,71

49

Leite Em Po
Origem: De Vaca,
Teor Gordura:
Integral ,
Solubilidade:

I nstantaneo

446019

Embalagem 400

Grama

1114 R$16,835 | R$18754,1¢

50

Molho De Mesa
Tipo: Maionese,
Composi¢éo:
Tradicional ,
Apresentacao:
Creme

459658

Embalagem 500

Grama

38 R$5,5 R$209

Manteiga Tipo:
Primeira Qualidade
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51

, Composicdo: Com
Sal

446393

Embalagem 500

Grama

125
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R$21,90

R$2738,12¢

52

Quejo Origem: De
Vaca, Variedade:
Mucarela,
Apresentacéo: Peca

446633

50

R$35

R$1750

53

Pao Base: De
FarinhaDe Trigo
Refinada, Tipo:
Semi-

Doce, Tipo
Adicional: Bisnaga,
Cachorro Quente

460386

und

15000

R$0,995

R$14925

Polpa De Fruta
Tipo: Acerola,
Apresentacao:
Congelada

464484

kg

300

R$10

R$3000

55

Polpa De Fruta
Tipo: Acai ,
Apresentacao:
Congelada

464493

kg

275

R$18,51

R$5090

56

Polpa De Fruta
Tipo: Cupuacu ,
Apresentacao:
Congelada

464488

kg

300

R$18,75

R$5625

57

Polpa De Fruta
Tipo: Goiaba
Vermelha,
Apresentacao:
Congelada

464514

kg

250

R$11

R$2750

58

Polpa De Fruta
Tipo: Maracuja,
Apresentacao:
Congelada

464474

kg

300

R$19,325

R$5797,
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Valor Total Geral: 247.426,10 (Duzentos e Quarenta e Sete Mil, Quatrocentos e Vinte e Seis
Reais e Dez centavos)

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 247.426,10

O parametro utilizado para se chegar ao valor estimado da contratacdo foi a média dos precos obtidos de pesquisa de mercado
para levantamento de precos. A estimativa do valor total da contratacio é de R$247.426,10 (Duzentos e Quarenta e
Sete Mil, Quatrocentos e Vinte e Seis Reais e Dez centavos)

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nos termos do art.8°, caput, do Decreto 7.892/2013 e Sumula 247/2004/TCU, as compras devem ser divididos em tantas parcelas
quantas se comprovarem técnica e economicamente viaveis, procedendo-se a licitagdo com vistas ao melhor aproveitamento dos
recursos disponiveis no mercado e a ampliagdo da competitividade sem perda da economia de escala.

A presente aquisi¢do, como solugdo admite o parcelamento do objeto por item. Ndo é possivel exigir que as empresas
participantes da licitacdo fornega todos os itens demandados; ao parcelar a aquisi¢do é permitida a concorréncia mais ampla e,
consequentemente, melhor preco para a Administracdo Publica, haja vista, que ndo ha prejuizo para o conjunto dos itens.

No entanto solicita-se que a licitagdo seja realizada por grupos, tal demanda se justifica conforme segue abaixo:
Justificativa para o Agrupamento dos Itens dos géneros alimenticios em Pereciveis e Nao Pereciveis e outros

O agrupamento dos géneros alimenticios em dois grupos principais — pereciveis e ndo pereciveis se justifica-se pela necessidade
de otimizar a gestdo do processo de aquisicdo, armazenamento e distribui¢do, garantindo maior eficiéncia logistica e o
cumprimento das normas de seguranga alimentar.

1.Caracteristicas distintas dos itens:

-Itens pereciveis (ex.: carnes, laticinios, frutas e hortalicas) possuem prazos de validade curtos e exigem
transporte e armazenamento sob condigdes especificas, como refrigeragdo e controle de temperatura.
-Itens ndo pereciveis (ex.: arroz, feijdo, agticar, 6leo) tém maior durabilidade e podem ser estocados por
periodos mais longos em locais secos e ventilados, sem necessidade de controle térmico rigoroso.

2.Eficiéncia operacional:

-A separagdo por grupos permite planejar entregas e estocagem de forma mais eficiente, evitando desperdicios de itens pereciveis
e maximizando a utilizacdo de espagos de armazenamento para produtos ndo pereciveis.

-Facilita a gestdo de contratos, possibilitando que fornecedores especializados em pereciveis ou ndo pereciveis apresentem
propostas mais competitivas e ajustadas as suas capacidades.

3.Competitividade e economicidade:

-O agrupamento reduz o risco de concentracdo de fornecimento em um unico fornecedor, ampliando a concorréncia entre
empresas especializadas em cada categoria, o que pode resultar em precos mais vantajosos e maior qualidade nos produtos
adquiridos.

4.Atendimento as exigéncias legais:

-A organizacdo em grupos respeita os principios da transparéncia, isonomia e eficiéncia, conforme previsto na , e atende as
orientacdes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar Lei n° 14.133/2021 (PNAE) quanto a aquisi¢do e armazenamento
adequado de alimentos.

5.Sustentabilidade e reducdo de impactos:

-Permite priorizar fornecedores locais e regionais, especialmente para itens pereciveis, promovendo menor impacto ambiental no
transporte e fomentando a economia local.
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Esse agrupamento contribui para a eficacia do processo de aquisi¢cdo e armazenamento, garantindo que os alimentos sejam
entregues e utilizados de forma segura, com menor desperdicio e maior beneficio aos estudantes. O agrupamento dos géneros
alimenticios em grupos especificos para aquisi¢do é uma pratica fundamentada na busca por eficiéncia, economicidade e
conformidade com os principios que regem as contratagdes publicas, conforme estabelecido na Lei n° 14.133/2021. Essa
organizacdo é essencial para atender as demandas institucionais de forma otimizada, garantindo a qualidade dos produtos e a
competitividade no processo licitatério.

1.Caracteristicas e especificidades dos produtos:

-Cada grupo de alimentos (ex.: pereciveis, ndo pereciveis, congelados) possui caracteristicas especificas de armazenamento,
transporte e prazo de validade. Agrupar os itens conforme essas particularidades permitem planejar o fornecimento de forma
mais eficiente, evitando desperdicios e riscos de

deterioragao.

2.Competitividade no mercado:

-Ao agrupar os itens em categorias, é possivel ampliar a competitividade, permitindo que fornecedores especializados em
determinados tipos de alimentos participem do processo licitatério. Isso aumenta a chance de obter melhores condi¢Ges de preco,
qualidade e prazo.

3.Facilidade na gestdao do contrato:

-A separacdo em grupos facilita a fiscalizacdo, acompanhamento e controle de entrega, além de permitir maior clareza no
planejamento de estoque e logistica, reduzindo riscos de desabastecimento ou actimulo desnecessario de produtos.

4.Atendimento as exigéncias legais e normativas

-A organizacdo em grupos estd alinhada aos principios de transparéncia e eficiéncia previstos na legislacdo de compras publicas e
também as diretrizes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), que orienta a aquisicdo de alimentos de forma a
atender critérios técnicos e operacionais.

5.Sustentabilidade e logistica:
-Agrupar itens de acordo com suas caracteristicas permite priorizar fornecedores locais, especialmente para produtos frescos ou
pereciveis, reduzindo a pegada de carbono associada ao transporte e fomentando a economia regional.

6.Garantia de qualidade e seguranca alimentar

O agrupamento possibilita uma melhor supervisdo dos critérios de qualidade especificos para cada tipo de alimento, assegurando
que os produtos entregues atendam as exigéncias de seguranca alimentar e sanitdria.

Dessa forma, o agrupamento dos géneros alimenticios em grupos representa uma estratégia essencial para assegurar uma
aquisicdo eficiente, transparente e ajustada as necessidades institucionais, beneficiando diretamente os usuérios finais, a entrega
por item pode comprometer a execucdo da merenda escolar, visto que nem todos os fornecedores entregam seus produtos no
prazo.

A adogdo da entrega por item pode comprometer seriamente a execu¢do da merenda escolar, uma vez que nem todos os
fornecedores possuem capacidade logistica ou operacional para atender aos prazos e padrdes exigidos para determinados
produtos. Essa fragmentacdo no fornecimento aumenta o risco de desabastecimento e pode prejudicar a continuidade do servico
de alimentacao escolar, essencial para o atendimento das necessidades dos estudantes.

1.Risco de ndo entrega:

-Quando os itens sdo adquiridos individualmente, é comum que fornecedores menores enfrentem dificuldades para cumprir com
prazos, especialmente em regides mais remotas, como o caso de algumas escolas. A nado entrega de um unico item essencial pode
inviabilizar a preparagdo das refei¢cdes completas.

2.Desafios logisticos:

-Fornecedores especializados em produtos especificos podem ndo estar preparados para realizar entregas frequentes e em
pequenas quantidades, aumentando o risco de atrasos ou descumprimento contratual.

3.Maior complexidade na gestao:

-A entrega por item aumenta a necessidade de coordenagdo entre multiplos fornecedores, dificultando o controle e a fiscalizacao
das entregas, além de sobrecarregar a equipe responsavel pela gestdo do contrato.

4.Impactos na qualidade do servico:

-A falta de qualquer item essencial, como proteinas, hortalicas ou graos, compromete a oferta de uma alimentacdo balanceada,
prejudicando os objetivos do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

5.Viabilidade economica:

-A entrega por item, especialmente em pequenas quantidades, pode elevar custos logisticos e administrativos para os
fornecedores, o que, em alguns casos, pode inviabilizar a participacdo de empresas qualificadas, reduzindo a competitividade e a
qualidade dos produtos fornecidos.
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O agrupamento de géneros alimenticios em categorias, como pereciveis e ndo pereciveis, permite a contratacdo de fornecedores
mais capacitados, que podem oferecer solugdes logisticas integradas e garantir o abastecimento regular. Essa abordagem reduz os
riscos associados a entrega por item, assegurando a execucdo eficiente e continua da merenda escolar, em conformidade com as
exigéncias legais e nutricionais.

O agrupamento dos itens ira facilitar a entrega dos produtos e ndo comprometem a execu¢do da merenda escolar, visto que nem
todos os fornecedores entregam seus produtos.

Diante o exposto, o agrupamento dos itens para aquisicdo de géneros alimenticios visa garantir a eficiéncia logistica e
operacional, assegurando que a entrega dos produtos ocorra de forma &gil e organizada, sem comprometer a execucao da
merenda escolar. A experiéncia em processos anteriores demonstra que a aquisi¢cdo isolada por item frequentemente resulta em
atrasos ou falta de entrega por parte de fornecedores, o que prejudica a regularidade no abastecimento e pode inviabilizar a
oferta de refei¢des completas e balanceadas aos estudantes.

1.Facilitacao da logistica de entrega:

-O agrupamento permite que um unico fornecedor seja responsavel pela entrega de um conjunto de itens, reduzindo a
complexidade operacional e o risco de falhas na logistica. Isso é especialmente importante em regides onde o acesso ou a
infraestrutura podem dificultar entregas pontuais.

2.Reducao de riscos de desabastecimento:

-Quando itens sdo adquiridos isoladamente, a auséncia de entrega de um ou mais itens essenciais compromete a composicdo do
cardapio escolar. O agrupamento minimiza esse risco ao centralizar a responsabilidade por um conjunto de produtos.

3.Maior eficiéncia na gestao do contrato:

-A gestdo de um numero reduzido de fornecedores facilita 0 acompanhamento e a fiscaliza¢do, permitindo maior controle sobre
prazos, condicdes de entrega e conformidade dos produtos com as especificacdes contratuais.

4.Cumprimento do cardapio planejado:

-A merenda escolar depende de uma composicdo equilibrada de alimentos. A auséncia de qualquer item essencial pode
comprometer o cumprimento das exigéncias nutricionais, impactando diretamente o bem-estar e o desenvolvimento dos
estudantes.

5.Aumento da competitividade e viabilidade:

-O agrupamento incentiva a participacdo de fornecedores mais estruturados, que possuem capacidade de atender as demandas
logisticas e garantir a entrega de todos os itens contratados. Isso promove maior competitividade e reduz o risco de contratos ndo
executados.

Conclusao:

O agrupamento dos itens, considerando caracteristicas como pereciveis e ndo pereciveis, é uma medida estratégica que facilita a
entrega dos produtos e assegura a execucdo continua da merenda escolar, promovendo eficiéncia operacional, seguranca
alimentar e atendimento as necessidades nutricionais dos estudantes.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Ndo verifica-se a necessidade de contratagdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta
demanda.
10.2 Ndo existem contratacdes correlatas e/ou interdependentes, pois o material a ser adquirido sdo de uso comum e especificado.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O material pretendido nesta aquisicdo esta alinhado com o planejamento do IFAM campus Itacoatiara, estando todos previstos
no Plano Anual de Contratagdes de 2024 para execugdo em 2025.

Esta contratagdo estd alinhada com os Objetivos Associados de Equilibrio Econdmico-Financeiro, notadamente com o de
aprimorar a gestdo orcamentaria e financeira e o processo de planejamento de gastos, otimizacdo dos recursos e eliminagdo de
desperdicios, melhoria da Politica de Compras e aprimoramento da gestdo do patrimoénio e materiais; Promover e garantir a
seguranca alimentar e nutricional dos discentes do IFAM CAMPUS ITACOATIARA.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Os resultados pretendidos com a aquisicdo de géneros alimenticios para a merenda escolar incluem garantir uma alimentacao
saudavel, nutritiva e de qualidade aos estudantes, promovendo o desenvolvimento fisico, cognitivo e a melhoria do desempenho
escolar. Busca-se assegurar a regularidade no abastecimento, evitando interrup¢Ges no servico de alimentacdo, e fomentar a
agricultura familiar, valorizando produtores locais e praticas sustentaveis, conforme as diretrizes do Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar (PNAE). Além disso, visa-se atender as normas de qualidade e seguranca alimentar, contribuindo para a
promocao de habitos alimentares saudéaveis, a inclusdo de alunos com restri¢des alimentares e a eficiéncia no uso de recursos
puiblicos, com gestdo responsavel e sustentavel.

A aquisicdo dos produtos de géneros alimenticios visa contribuir para a manutencdo da alimentacdo dos discentes veteranos e 0s
que irdo ingressar em 2025 no Instituto. Assim, os beneficios diretos e indiretos que o 6rgdo ou entidade almeja com a
contratacdo, em termos de economicidade, eficécia, eficiéncia, de melhor aproveitamento dos recursos materiais e financeiros
disponiveis, conforme detalhamento abaixo:

Garantia de Alimenta¢do Nutritiva e Saudavel:

-Assegurar que os alunos tenham acesso a refei¢des equilibradas e nutritivas, contribuindo para o desenvolvimento fisico e
cognitivo, em conformidade com as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE).

-Promover uma dieta diversificada, incluindo alimentos ricos em proteinas, carboidratos, vitaminas e minerais essenciais para o
crescimento e a saide dos estudantes.

Regularidade no Abastecimento:
-Evitar desabastecimentos que comprometam a qualidade e a continuidade do servico de merenda escolar.
-Garantir a entrega dos produtos no prazo estipulado, com quantidades suficientes para atender a demanda diaria dos alunos.

Melhoria no Desempenho Escolar:
-Proporcionar uma alimentacdo adequada para melhorar o desempenho académico, reduzindo a evasdo escolar e promovendo a
concentragao e a energia durante as aulas.

Fomento a Agricultura Familiar:

-Priorizar a aquisicdo de alimentos provenientes da agricultura familiar, de acordo com a legislacdo do PNAE, incentivando o
desenvolvimento socioeconémico das comunidades locais.

-Contribuir para a sustentabilidade ambiental e economica por meio da valorizacdo de produtos regionais e praticas agricolas
sustentaveis.

Eficiéncia Econémica:

-Realizar uma gestdo eficiente dos recursos publicos, assegurando a aquisi¢do de produtos de qualidade a precos competitivos,
com reducdo de desperdicios.

-Otimizar os processos de compra por meio de contratos de fornecimento continuo ou Registro de Precos, promovendo economia
e previsibilidade orcamentaria.

Conformidade com Padrées de Qualidade e Seguranca:

-Garantir que todos os produtos adquiridos atendam as normas sanitérias e de qualidade estabelecidas pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e outros 6rgaos reguladores.

-Minimizar riscos a saide dos alunos, com controle rigoroso de prazos de validade, transporte e armazenamento dos géneros
alimenticios.

Promocao de Educacao Alimentar e Nutricional:

-Integrar a alimentacdo escolar as praticas pedagdgicas, promovendo hébitos alimentares saudéaveis entre os estudantes e suas
familias.

-Conscientizar os alunos sobre a importancia da alimentacédo equilibrada e sustentavel.

Inclusdo de Grupos Especiais:

Atender as necessidades especificas de alunos com restri¢coes alimentares ou condi¢des de saide que exijam dietas especiais,
garantindo equidade no acesso a alimentagéo escolar.

13. Providencias a serem Adotadas

Faz-se necessario organizar o espaco do almoxarifado para a guarda dos itens adquiridos neste procedimento licitatério,
conforme a legislacdo sanitdria. As providéncias para o recebimento dos géneros alimenticios da merenda escolar incluem a
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designacgdo de servidores responsaveis pelo acompanhamento e fiscalizagdo do processo, que devem verificar se os produtos
entregues atendem as especificacdes descritas no contrato, como qualidade, quantidade, prazo de validade e condicGes de
transporte. E essencial inspecionar as embalagens, garantindo que estejam intactas e livres de danos, e realizar o controle de
temperatura, especialmente para alimentos pereciveis e congelados. Caso sejam identificadas ndo conformidades, os produtos
devem ser recusados, com registro imediato das ocorréncias para notificacdo formal ao fornecedor. Apé6s a aprovacao, os itens
devem ser armazenados adequadamente em locais higienizados, ventilados e organizados, respeitando as normas sanitarias.

E necessario ainda manter registros detalhados de recebimento e controle de estoque para assegurar a rastreabilidade dos
alimentos e o uso eficiente dos recursos publicos.

Além disso, é fundamental realizar treinamentos regulares com os servidores responsaveis pelo recebimento, armazenamento e
manuseio dos géneros alimenticios, assegurando que estejam aptos a identificar possiveis irregularidades e a adotar boas praticas
de seguranga alimentar. Deve-se estabelecer um cronograma claro para as entregas, garantindo que ocorram dentro dos horarios e
prazos estipulados no contrato, evitando atrasos que possam comprometer o abastecimento das unidades escolares. Também é
importante implementar ferramentas de controle, como checklists de recebimento, para padronizar o processo e assegurar a
conferéncia criteriosa de todas as etapas. Por fim, devem ser registradas ocorréncias e avaliagdes periddicas do desempenho dos
fornecedores, promovendo melhorias continuas na qualidade dos servigos contratados e cumprindo com as obrigacdes legais e
contratuais.

Sendo assim, ap6s a Celebracdo do Contrato ou documento equivalente, a Diretoria Geral do IFAM Campus Itacoatiara
providenciard, dentre seu corpo de servidores, a nomeacdo de profissionais qualificados para acompanhamento de gestdo e
fiscalizagdo do contrato, devendo-se ao Gestor e Fiscal o papel de analisar, julgar e receber os materiais solicitados, de forma a
verificar que todas as especificacdes técnicas e exigéncias solicitadas foram cumpridas

14. Possiveis Impactos Ambientais

Os géneros alimenticios adquiridos para a merenda escolar podem gerar impactos ambientais ao longo de toda a cadeia produtiva
e de consumo. Entre os principais impactos estdo o desperdicio de alimentos, que resulta na geracdo de residuos organicos e
contribui para o aumento das emissdes de gases de efeito estufa, como o metano, devido a decomposicdo inadequada. Além
disso, o transporte dos alimentos, especialmente os oriundos de regides distantes, pode aumentar a emissdo de carbono.

A producdo agricola, dependendo das praticas adotadas, também pode causar desmatamento, uso excessivo de dgua, degradacdo
do solo e contaminagdo ambiental por agrotdxicos. Outro impacto relevante é o uso de embalagens plasticas, que, se ndo forem
descartadas corretamente, contribuem para a poluicdo ambiental. Portanto, é fundamental adotar praticas sustentaveis, como
priorizar alimentos locais, reduzir o desperdicio, incentivar a compostagem de residuos organicos e buscar fornecedores que
adotem processos sustentaveis e embalagens biodegradaveis ou reutilizaveis.

Os possiveis impactos ambientais na aquisicdo e consumo de géneros alimenticios para a merenda escolar possiveis impactos
ambientais podem ocorrer em diversas etapas do processo, desde a producdo até o descarte dos residuos. Alguns desses impactos
incluem:

1.Desperdicio de Alimentos:

O desperdicio de alimentos pode ocorrer tanto na gestdo da merenda escolar quanto no descarte de sobras. Isso representa um
impacto ambiental significativo, pois a reducdo de alimentos envolve o uso de recursos naturais como agua, solo e energia. A
gestdo inadequada de alimentos pode resultar no desperdicio desses recursos, além de contribuir para o aumento de residuos
organicos em aterros sanitarios.

2. Embalagens e Residuos:

Muitos géneros alimenticios vém embalados em materiais plasticos, papeldo ou outros tipos de embalagem que, se ndo forem
corretamente descartados ou reciclados, podem gerar poluicdo e aumentar a quantidade de lixo ndo biodegradavel.

O uso excessivo de embalagens contribui para a geracdo de residuos sélidos e pode afetar a fauna e flora locais.

3. Pegada de Carbono e Transporte:

O transporte dos alimentos até as escolas envolve a emissdo de gases de efeito estufa, especialmente se os fornecedores estiverem
distantes. O transporte frequente de alimentos, particularmente de produtos pereciveis, resulta em consumo de combustiveis
fosseis e emissdes de CO2, aumentando a pegada de carbono do processo de alimentacdo escolar.

4. Impactos da Producao Agricola:

A producdo de alimentos pode ter impactos ambientais associados, como o uso excessivo de agrotéxicos, desmatamento para
expansdo de areas agricolas, uso intensivo de agua e a degradacdo do solo. A escolha de produtos locais e organicos pode mitigar
esses impactos, mas, caso ndo haja controle rigoroso sobre a origem dos produtos, esses problemas podem se intensificar.

5. Uso de Produtos Nao Sustentaveis:
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A aquisicdo de produtos de origem animal, especialmente carnes, pode resultar em impactos ambientais relacionados a producao
intensiva, como o desmatamento para criacdo de pastagens, emissdo de metano (gas de efeito estufa) e a grande demanda por
recursos naturais, como agua e alimentos para os animais.

Mitigacao dos Impactos Ambientais:

1.Promocao de praticas sustentaveis:

-Adotar politicas de compras mais conscientes, priorizando fornecedores que adotam praticas agricolas sustentaveis, que utilizem
embalagens reciclaveis ou biodegradaveis, e que incentivem a agricultura familiar e local.

2.Reducao de desperdicios:

-Implementar programas educativos nas escolas sobre a importancia do consumo consciente e da reducdo de desperdicio de
alimentos, além de otimizar a gestdo de estoques para evitar excessos.

3.Gestdo de residuos:

Estabelecer préticas de separacdo de residuos, promovendo a compostagem de restos de alimentos e incentivando a reciclagem de
embalagens. Adogdo de um sistema de coleta seletiva dentro das escolas pode reduzir o impacto ambiental.

4.Uso de transporte eficiente:

-Optar por fornecedores locais para reduzir as distancias de transporte e, assim, minimizar as emissdes de gases de efeito estufa.
Utilizar veiculos que cumpram normas ambientais e priorizar entregas em hordrios e rotas eficientes.

-Ao considerar esses impactos e adotar praticas sustentaveis, é possivel reduzir significativamente os efeitos ambientais negativos
na aquisicdo e consumo de géneros alimenticios para merenda escolar.

Ao considerar esses impactos e adotar praticas sustentaveis, é possivel reduzir significativamente os efeitos ambientais negativos
na aquisicdo e consumo de géneros alimenticios para merenda escolar.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A aquisicdo de géneros alimenticios para a merenda escolar é considerada viavel, atendendo as necessidades nutricionais dos
estudantes e garantindo o pleno funcionamento das atividades educacionais. Apés analise das demandas da instituicao, verificou-
se que o processo é necessdrio para assegurar a regularidade no fornecimento de refei¢Ges equilibradas e saudaveis, contribuindo
para o desenvolvimento fisico e cognitivo dos alunos, bem como para a reducdo da evasdo escolar.

Os estudos realizados mostram que o mercado dispde de fornecedores capacitados e produtos que atendem as exigéncias de
qualidade e seguranca alimentar, conforme as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) e demais
normativas aplicdveis. O modelo de aquisi¢do via licitagdo ou registro de precos demonstra-se eficiente, permitindo maior
competitividade, economia de recursos publicos e flexibilidade para atender a demandas variaveis.

Além disso, priorizar a compra de produtos locais e provenientes da agricultura familiar garante beneficios econdmicos e sociais,
fomentando o desenvolvimento regional e promovendo praticas de sustentabilidade. A infraestrutura existente para o
armazenamento e distribuicdao dos géneros alimenticios, aliada ao planejamento adequado de consumo, reforca a viabilidade
operacional do processo.

Com base no levantamento técnico e no planejamento orcamentario, conclui-se que a aquisi¢ao dos géneros alimenticios para a
merenda escolar é vidvel e essencial para o atendimento dos objetivos institucionais e das normas legais.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

SILVIO GONZAGA FILHO
Equipe de apoio
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